YiYECEK iCECEK HiZMETLERI ALANI

Yiyecek icecek Hizmetleri Alani Cerceve Ogretim Programinda;
1. Ascilik

2.Pasta ve Tath Yapimi

3. Servis

4. Hosteslik dallari yer almaktadir.

PROGRAMDA AMAGLANAN OGRENME KAZANIMLARI

1. Meslek ahlaki ve ahilik, etkili iletisim kurabilme, 6grenmeyi 6grenme, girisimcilik, ise uyum
saglama, is sagligi ve giivenligi, proje hazirlama ve g¢evre koruma ile ilgili konularda kendini gelistirir.

2. Regeteye ve kalite kriterlerine uygun olarak temel yiyecek tretimi yapar.
3. is saghgi ve giivenligi kurallarina gére mekanlara olan servis hazirliklarini yapar.
4. Yiyecek icecek hizmetleri ile ilgili mesleki terimleri yabanci dilde ifade eder.

5. Nezaket ve gorgi kurallarina uygun olarak konuklarla iletisim kurar.



Ascilik Dalina Ait Kazanimlar;

1. is saghg ve giivenligi kurallarina, recetesine uyarak mutfak uygulamalari yapar.
2. is saghgi ve giivenligi kurallarina, regetesine uyarak Tiirk mutfagi yemekleri yapar.
3. is sagligi ve giivenligi kurallarina, recetesine uyarak hamur driinleri yapar.

4. is saghg ve givenligi kurallarina, recetesine uyarak olarak tatlilar hazirlar.

5. is saghigi ve giivenligi kurallarina uyarak istenilen kivam, renk, lezzet ve gériinimde acik biife
Grlnlerini hazirlayip sunar.

6. is sagligi ve giivenligi kurallarina, recetesine uyarak olarak sicak ve soguk agik biife iiriinleri hazirlar.
PROGRAMIN SURESI

Alan programinin toplam egitim siiresi 4 6gretim yili olarak planlanmustir.



